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Terca-Feira, 27 de Outubro de 2020

PREFEITURA MUNICIPAL DE CLEVELANDIA

dos Municipios do
Sudoeste do Parana

HOMOLOGAGAO PREGAO ELETRONICO N°. 045/2020

PROCESSO N°. 082/2020 — REGISTRO DE PRECOS N°. 027/2020 Data de abertura:
09/10/2020 Horario: 09:00 horas TIPO: Menor Prego Por Lote Objeto: “Registro de pregos
para eventuais e futuras aquisi¢des de refeigdes industriais tipo marmitex, para atender a
demanda da Secretaria Municipal de Obras, Viagdo e Estradas e Secretaria Municipal de
Saude”, pelo prazo de 12 (doze) meses, nas quantidades e especificagdes mencionadas
no Termo de Referéncia anexo “I” do edital. Considerando as informagdes constantes do
processo licitatério em epigrafe, o Prefeito do Municipio de Clevelandia, Estado do Parana,
TORNA PUBLICO a homologagao do mesmo em nome do licitante adiante mencionado:
PROPONENTE: ZILA DE FATIMA CARNEIRO DE ANDRADE — ME., inscrita no CNPJ
n°. 09.641.232/0001-01.
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Item

Quant.

Unid.
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Valor Unit.
(RS.)
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(RS.)

01

01

2.500

Unid.

Refeigdes industriais tipo marmitex. EMBALAGEM: A
embalagem deve ser de isopor ou aluminio, descartavel,

com fechamento a maquina, incluindo talheres (garfo e faca)
descartaveis. PORCIONAMENTO: O marmitex deve ter peso
final de no minimo 900 gramas, sendo aproximadamente: 300
gramas de arroz, 150 gramas de feijao, 200 gramas de carne
e 150 gramas de guarnigéo, Exemplo: puré de batata, farofa,
massa etc., 100 gramas de salada (SALADAS EM MARMITAS
SEPARADAS), acompanhada de 01 (um) refrigerante lata

de 350 ml. CARDAPIO: As preparagées devem apresentar
variagoes e deve haver controle de frequéncia a ser seguido.
TIPOS DE CARNES: 1. Bovina: acém, alcatra, bisteca,
contrafilé, costela, coxao mole, cupim, lagarto, musculo,
paleta, patinho e picanha. 2. Suina: bisteca, lombo e pernil. 3.
Frango: filé de peito, sobrecoxa e coxinha da asa. A marmitex
devera ser montada ou preenchida no momento da entrega,
com alimentos preparados no dia, ndo expostos por mais

de 30 minutos ao ambiente. As carnes, sempre de primeira
qualidade, deverao ser servidas totalmente isentas de nervuras
e gorduras. O fornecedor devera dar preferéncia a alimentos
preparados sob forma de: cozidos, refogados, assados,
grelhados, ao molho ou preparados no vapor, oferecendo

no maximo duas preparagoes fritas em uma semana. O
fornecedor evitara utilizar excesso de temperos como: sal,
caldos, temperos completos e vinagre, dando preferéncia
sempre a temperos naturais como: cebola, alho, cheiro verde,
orégano, limo, manjerona, louro etc.

16,19

40.475,00

Clevelandia, 26 de outubro de 2020. ADEMIR JOSE GHELLER Prefeito Municipal

Cod344098
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